A RETOURNER A :

Service Relation Client
150, boulevard de |'Europe
BP 1032 : |
76171 Rouen Cedex 1 : -

Boulangerie
patisserie
Chocolaterie
Traiteur

r

Nom : Prénom :
Dénomination sociale :

N° de SIRET :

Adresse :

Code postal : Ville :
Téléphone :

Email :

(3 Je joins un chéque de 715,20 € TTC a l'ordre de I'INBP (frais de port et demballage inclus)
(3 Je joins un chéque de 1135,20 € TTC a l'ordre de I'INBP (frais de port et demballage inclus)
(3 Je joins un chéque de 979,20 € TTC a l'ordre de I'INBP (frais de port et demballage inclus)

(3 Je joins un chéque de 1399,20 € TTC a l'ordre de I'INBP (frais de port et demballage inclus)

Tarifs en France métropolitaine.
Pour des envois hors France métropolitaine, nous consulter.

O i _ Utilisateurs de smartphones ou tablettes

Flashez le code pour accéder a la page d'informations du logiciel



Recette : Quiche lorraine
& an aBX @

Information || Fiche technique | Progression | Multimédia | Note | Fiix de vente | Changer | Utilisée dans

Caleuler le prix de vente en utilisant

(® Coef. de vente ou coiit matiére en % O Caleul avec supplément

Coefficient de vente Coiit matiere Marge TVA

4.10| [ 2438) (2 ‘ 7582| (%) [Tva 7% v

Units [ Poids [PR.HT _[PV.HT [Tva [Pv.TTC
1 kilogramme: 10000 g 276€ 11.34€ 079€  1213¢]
1 recette/s 286809  7.93€ 2528 2286 3480€|

10 12cm 23309 066€ 271€ 019€ 290€

Prix de revient HT = P.R. HT
Prix de vente HT = PV. HT
Prix de vente TTC = P.V. TTC

Calculer e prix de revient
Comprendre le prix de vente
Contréler vos marges

Simulation sur le prix de vente

Simulation sur compte de résultat
Prix de vente TTC 230¢€
TVA (7 %) 019¢€
Prix de vente HT 271€
CM % Coef. V.
Coiit matiere HT 066€ 24.38% 410
Marge brute de production 205€ 7562%
Minutes  Taux horaire
Frais de personnel (+ charges sociales) 134€ 0‘ 1 000/€ l 49,50‘ %
Emballage opse | omje | 280)x%
Coits de fonctionnement 052€ ‘L 19,201‘ %
Impéts, taxes et versements assimilés 006€ : 2,20J %
Dotation aux amortissements 007¢ | 2,50" %
Dotation aux provisions 001€ ﬂj %
Autres charges 003€ : 1,00;‘ 2
Total des charges d'exploitation 2,76€ 101,98 %
Résultat brut d'exploitation -1,98%

Modifier

la recette pour une commande
spontanée sans erreur de calcul

Retrouver
vos prix dachats par fournisseur
sans rechercher dans vos classeurs

Organiser
votre travail avec le planning
de production

Editer

vos commandes fournisseurs

Utilisateurs de smartphones ou tablettes
er a la page d’informations du logiciel



