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Cette formation prépare au CAP patissier en 4 mois 1/2.

Elle s'adresse a des personnes qui n'ont aucune connaissance en patisserie
- a des adultes en reconversion professionnelle,
- a de jeunes adultes (+ de 18 ans) qui souhaitent entrer dans la profession.

Et aussi :
- a des personnes du secteur alimentaire (boulangers, cuisiniers) souhaitant gagner
en polyvalence.

CONDITIONS D’ADMISSION

3 conditions sont a remplir :

1: Avoir au minimum 18 ans.

2 : Passer un test de sélection, organisé a Rouen avant chaque session.

3 : Etre titulaire d'un Brevet des Colleges (BEPC) ou justifier d'un niveau équivalent.
Dans le cas contraire, il faut passer en plus un test de niveau a Rouen.

N.B. Les candidats étrangers non francophones ne passent qu'un test linguistique.

MIEUX CONNAITRE L'INBP

Des formations reconnues, une équipe permanente de 25 formateurs-chercheurs.
9000 professionnels ou personnes en reconversion formés par an.

Des conditions et des équipements de travail performants.

Un centre de ressources n°1 du secteur et des publications INBP.

Une salle de lecture et une salle informatique ouvertes aux stagiaires.
Un pole d’innovation pour anticiper les évolutions de nos métiers.

PLUS QU'UNE ECOLE y

150, boulevard de I'Europe - B.P. 1032 - 76171 Rouen cedex 1
Tél : 02 3558 17 77 - Fax : 02 35 58 17 86 - Email : bal@inbp.com

Etablissement reconnu d'utilité publique par décret du 4 décembre 1974
Organisme enregistré sous le n°23750036676 aupres du Préfet de la Région Haute-Normandie inb
SIRET 315 042 945 000 32 - TVA FR 35 315 042 945 000 32 - NAF 8532 -Inbp.com

FORMATION CONSEIL



— PRINCIPE DE LA FORMATION —  DUREE, DATE ET PRIX DES MODULES

Cette formation se compose de 3 modules : : ’ "
- module CAP Ensagnerr?ent général I Module CAP Enseignement général 66 h

- module CAP Pro _ o o © - Francais/Histoire-Géo 33h
- module complémentaire Gestion d'une boulangerie-patisserie © - Mathématiques/Physique 33h
—/ QUELS MODULES CHOISIR ? SESSION D'AOUT A DECEMBRE 2011

Du 08 au 12 aodt 2011 (en continu)

Du 26 aoit au 21 octobre 2011 (les vendredis apres-midi)
Vous avez N.B. Des heures facultatives de soutien seront proposées a partir du 28 octobre.
Préparation au Vous n‘avez auorl?gligls(‘):nceAP d\:eollfzt\rlgr?gér > PRIX 2011
CAP PATISSIER aucun diplome équivalent pour suivre : Demandeur d empl0| 682,80 € TTC (570,90 € HT)
validé Education la formation : Autres 803,17 € TTC (671,55 € HT)
Nationale S ....................................................................... : ...........
: SESSION DE JANVIER A MAI 2012
Module CAP CE MODULE VOUS EST | x)(:q[)clé:&sixgus F;ER?:N?:,\‘LTEZ;:J:;LSLTE Du 09 au 13 janvier 2012 (en continu)
LT UM FORTEMENT CONSEILLE Si vous navez pas de Du 31 janvier au 1¢ avril 2012 (les vendredis apres-midi)
général Pour vous préparer Vous en serez diplome bénéficiant : N.B. Des heures facultatives de soutien seront proposées a partir du 8 avril.
3 [examen ‘d[spense d’une reconnaissance : > PRIX 2012
3 lexamen académique : Demandeur d’emploi 694,64 € TTC (580,80 € HT)
MOd:Ie (AP MODULE OBLIGATOIRE MODULE OBLIGATOIRE MODULE OBLIGATOIRE AUtreS 817’38 € TTC (683/43 ¢ HT)
© Module CAP Pro 600 h
Module : ) )
(I EINENETM  MODULE FACULTATIF MODULE FACULTATIF MODULE FACULTATIF : - Pratique professmnnelle 450 h
Gestion i -Technologie 65h
: - Dessin 33h
Stage d‘application STAGE DECOUVERTE FACULTATIF RESERVE : : - Sciences appliquées a lalimentation 28 h
dans une boulangerie - 3uX ressortissants du Poleﬂemplm : - Hygiéne 12 h
patisserie francaise - 3ux stagiaires venant de I€tranger : - Environnement économique, juridique et social 12 h
R : de l'entreprise et Vie sociale et professionnelle
‘/ DIPLON\ES ......................................................... ’A ..............
: SESSION D'AOUT A DECEMBRE 2011
Cette formation est sanctionnée par : :  Du 16 ao(t au 23 décembre 2011
- Un diplome INBP remis aux stagiaires qui ont fait preuve d‘assi- : > PRIX 2011
duité et qui ont obtenu une moyenne de 12/20 sur I'ensemble : Demandeur d'emploi 6 389,39 € TTC (5 342,30 € HI)
des notes attribuées périodiqguement dans chaque matiere. © Autres 7 519,83 € TTC (6 287,48 € HT)
- Le CAP patissier, diplome d'état délivré par I’ Education Nationale. ...................................................................................
: SESSION DE JANVIER A MAI 2012
—/ HEBERGEMENT ET RESTAURATION © Du 16 janvier au 23 mai 2012
La nouvelle résidence Georges Charpak, située en face de I'INBP, © Dpemandeur demploi 6 507,53 € TTC (5 4255;3)(;%2)
est a disposition des stagiaires. Agreables et modernes, les studios © Autres 7 652,32 € TIC (6 398.26 € HT)

offrent de belles prestations.

> Réservation aupreés de I'INBP Module complémentaire Gestion 40 h

En semaine, le midi, il est possible de déjeuner au self i - Réglementation juridique, fiscale et sociale 8 h

(situé au 3¢™ étage de IINBP). - Gestion fmanuere 16 h
Hebergement et restouatonson ot chrge Il LA
: SESSION D'AOUT A DECEMBRE 2011

— FRAIS DE DOSSIER i Du 09 au 13 janvier 2012
Demandeur demploi 40 € TTC : > PRIX 2011
Autres 80 €TTC ¢ Demandeur d’emploi 541,07 € TTC (452,40 € HT)
Tarif unique, quel que soit le nombre de module choisi. Autres 636,75 € TTC (532,40 € HT)
—/ PRISE EN CHARGE FINANCIERE o SESSION DE JANVIER A MAI 2012
Ite7 | o * Du11au 15 juin 2012

Consultez la notice jointe. : ) ; | > PRIX 2012
. £ 8 : Demandeur d’emploi 551,12 € TTC (460,80 € HT
_  LES DEBOUCHES APRES LA FORMATION L Auties P 64823 £ TIC ayon € 1)

- Travailler dans une patisserie ou une boulangerie-patisserie
en tant quouvrier patissier qualifié. ‘
- Etre technico-commercial au service des entreprises du secteur.

Stage d‘application

dans une boulangerie patisserie francaise, suite a la formation

- S'installer en tant quartisan chef dentreprise © Ressortissants du Pole emploi (demandeurs demplois)
(expérience professionnelle complémentaire conseillée). > PRIX 2011 - 2012
. * 10 semaines 313,95 € TTC (262,50 € HT)
F Autant de fonctions qU|Peuvent s'exercer © 20 semaines 527,44 € TTC (441,00 € HT)
s en France comme a |'international ! L eveereresuereseeesrterenrereteteerenetenrenns e, RS

Le PLUS apres |a formation : acces au réseau INBP :  Stagiaires venant de I'étranger
et a son fichier d'offres demploi. : ) > PRIX 2011 - 2012
: 10 semaines 368,37 € TTC (308,00 € HT)
20 semaines 619,53 € TTC (518,00 € HT)
4
SERVICE FORMATION DE LINBP ~/ INFO EXAMEN passage du CAP patissier

02 35 58 17 99 Toutes les épreuves se déroulent a I'lNBP, apres la formation

. . . - En décembre 2011/janvier 2012 (session d‘aott a décembre 2011)
SerICefOTmatlon@lan.COm - En mai/juin 2012 (session de janvier a mai 2012)

A votre écoute : Sonia Siegrist, Florence Duchesne, Daline Eng,
Pauline Gressent, Violaine Michaux.
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